Un pur délice a la francaise

La fabrication de ce grand classique se fait confor-
meément a la tradition francaise, selon un procédé
de tourage, qui consiste a une conduite de la pate
en douceur et un long temps de repos. La pate
feuilletée haut de gamme, riche en beurre, confere
au croissant une texture délicieuse et fondante
ainsi que des notes gustatives intenses.

Le résultat: un délice irrésistible — croustillant a
I'extérieur, aéré et feuilleté a I'intérieur, combiné a
cet arobme typique de beurre délicatement sucré.
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CROISSANT FRANCAIS

Produit de qualité haut de gamme -
a base de matieres premieres sélectionnées
avec soin

Aspect et saveur authentiques —
grace a une fabrication conforme a la tradition

francaise

Avec 23 % de beurre —

pour un ardbme intense, une mie moelleuse et

un feuilletage généreux

Idéal pour la cuisson en magasin —
précuit et déja badigeonné d’ceuf

60 piéces
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4,2kg

15—-17 min./ 1 jour
165°C—-170°C
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